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200 g cokolade za kuhanje
i HHA 180 g cvrstog jogurta

Autor: Beba Milin [ o ocorn
200 ml ulja
1prasak za pecivo

300 g brasna

a H Glazura:
COkO |a'dn| kug |O-F 150 g cokolade za kuhanje
2 Zlice ulja

cokolada (po zelji za dekoraciju)

PRIPREMA

1. Cokoladu otopite na pari i ohladite.
2.Jaja izmiksati sa secerom. Dodati ulje i
kratko izmiksati. Nakon toga dodati

jogurt i ohladenu cokoladu.

3.Dodati brasno i prasak za pecivo i
ponovno sve zajedno izmiksati.

4.Smjesu stavite u kalup za kuglof koji
ste prethadno pobrasnili i stavili malo
ulja.

5.Pecina 180 stupnjeva oko 50-60
minuta (provjera drvenim Stapicemu
meduvremenu).

6.Cokoladu s uliem otopiti na pari.
Ohladiti i preliti preko ohladenog
kufloga. Posuti s komadicima
cokolade.
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