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Kuglof sa siromii
kavom

BILJESKE

SASTOJCI

100 ml turske skuhane kave

18 g Jacobs kave

4 jaja

180 g Secera

300 g brasna

1prasak za pecivo

150 g grckog jogurta

‘Nadjev:

1jaje

150 g krem sira

45 g Secera

30gbrasna  m
=

PRIPREMA

1. U skuhanu tursku kavu umijesati paketic
Jacobs kave.

2. Za nadjev izmiksati sir | Secer. Dodati jaje i
izmiksati te dodati brasno i sve sjediniti.

3. Za kuglof, jaja izmiksati sa secerom. Dodati
grcki jogurt, kavu i izmiksati. Dodati brasno,
prasak za pecivo i sve zajedno izmiksati.

4. Smjesu podijeliti na dva dijela. Prvi dio staviti
u silikonski kalup (nije potrebna priprema kalupa)
te na njega staviti nadjev od sira, a nakon toga
staviti drugi dio smjese.

5. Precina 180 stupnjeva, 45-65 minuta
(napraviti provjeru drvenim stapicem).

6. Nakon 10 minuta izvaditi ga iz kalupa da se
hladi.
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