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200 g secera
Autor: Beba Milin RS i
250 ml évrstog jogurta
korica jednog limuna
1 prasak za pecivo
250 g glatkog brasna
KUglO‘F S JaCObS 1 paketi¢ Jacobs kave u prahu (okus milka
3ul)
kavom 2 7lice vrude vode

PRIPREMA

1 Odvajiti bjelanjke od Zumanjaka i izmiksati
Zumanjke sa ecerom

2. Dodati izmiksani maslac i siediniti sa
Zumanjcima i seCerom.

3. Dodati naribanu koricu limuna i jogurt i kratko
miksati.

4. Dodati prasak za pecivoibrasno i sve
sjediniti.

5. Bjelanjke istuci u €vrsti snijeg, dodatiu smjesu
iizmijesati ruéno.

6. Jacobs kavu promijesati s dvije Zlice vruce
vode, dodati u smjesu i rucno sjediniti

7. Staviti u pripremljen kalup (premazan uljem i
pobrasnjen) i peci na 180 stupnjeva, 40-45
minuta (napraviti provjeru).

8. Nakon 10 minuta izvaditi iz kalupa i ostaviti da
se ohladi

9. Po Zelji, posuti secerom u prahu.

BILJESKE
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