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300 g glatkog brasna
Autor: Nikolina {@nbedrica) [IEEERCRELEEES
pola vregice suhog kvasca
25 g 8ecera
1 vanilin Secer
prstohvat scli
Babka od F4a
50 g otoplienog {mlakog) maslaca
1 del mlakog mlijeka

smokava Nagjev:

4-5 velikih Zlica dzerma od smokvi

PRIPREMA

1. Jaja, Secer, vanilin $ecer i sol izmiksati
{koristiti spiralne nastavke za mikser, za
tijestal. U jedno] posudi izmijesajte glatko
brasno, kvasac te postepeno dodajte u
smijesu od jaja uz miksanje i dodajte
otopljeni maslac i mlijeko.

2. Dobroizmiksati te na kraju dedati 50
g odtrag brasna i miksati dok se tijesto
ne odvaja od posude. lzvadite i jo§ malo
promijesite rukom. Stavite u posudu,
prekrijte je prozirnom folijom, i ostavite
na toplom da se dize nekih 40-ak minuta.
3. Nakon sto se diglo, razvaljajte u
pravokutni oblik {coa 40+20) | namazite
nacevom te zarolajte.

4. Duzu stranu rolade, zatim tu istu
Strucy, prereZete po sredini i onda
lagano napravite u oblik pletenice.
Prebacite u kalup na koji ste stavili papir
za pecenje. Lagano je premazite jednim
malim jajem koje ste razmutili s Zlicom
mlijeka i neka odmori 10-ak min te onda
stavite na pecenje U zagrijanu pecnicu
na 180%C 30-35 min.
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