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200 g bragna

Autor: Nikolina (@nbedrica) 150 g maslaca na listice narezan
prstohvat soli

1Zlica 8ecera u prahu
3 Zlice ledene vode
Ostalo:

Galetta sa oko 500g smokvi

nekoliko zlica dzema od smokvi (po

smokvama el

1zlica krusnih mrvica
2 Zlice smedeg secera
malo cimeta

PRIPREMA

1. Zamijesiti prhko tijesto,
zamotati u prozirnu foliju i pustiti
da odstoji u hladnjaku pola sata.

2. Dok se tijesto hladi, pripremiti
smokve, tj. narezatiih na
detvrtine.

3. Razvaljati tijesto u krug, ostaviti
malo od ruba prazno.

4, Sredinu posuti krusnim
mrvicama, stavit] u sredinu
smokve, pospite ih 1 Zlicom
Secera, cimetom (po Zelji), samo
izbjeci prazni dio gdje nisu smokve
te na njega staviti dzem od
smokvi.

5. Posuti krajeve smedim Secerom
{1 Zlica) i staviti na pecenje u
zagrijanu pecnicu na 180°C 30-ak
min, dok ne porumeni,
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